
IVA E SERVIZIO INCLUSI, IN CASO DI ALLERGIE O INTOLLERANZE VI INVITIAMO A CONSULTARE IL LIBRO DEGLI ALLERGENI E IL VOSTRO CAMERIERE. IN ASSENZA 
DI PRODOTTO FRESCO, ALCUNI PIATTI POTREBBERO ESSERE PREPARATI CON MATERIA PRIMA CONGELATA O SURGELATA ALL’ORIGINE O SOTTOPOSTI AD 
ABBATTIMENTO RAPIDO DI TEMPERATURA PER GARANTIRE LA QUALITÀ  E LA SICUREZZA AI SENSI DEL REG.CE 852/04 E REG.CE 853/04

PIATTI PRINCIPALI

SALMON BAGEL
14

18

14

14

12

18
POLLO

GAMBERI

20

BAGEL, SALMONE AFFUMICATO, CREMA DI FORMAGGIO, 
RUCOLA, MELA VERDE E INSALATINA

QUASADILLA 
TORTILLAS DI FARINA DI MAIS, FORMAGGIO FUSO, CIPOLLA 
ROSSA, PEPERONI, PAPRIKA, POLLO O GAMBERI ALLA 
PIASTRA, GUACA MOLE, PICO DE GALLO E PANNA ACIDA 

MINI BURGERS
TRE MINI BURGERS DI MANZO, PANINI AL SESAMO, POMODORO,
CIPOLLA, LATTUGA, FORMAGGIO FILANTE, SALSA SEGRETA
E PATATINE FRITTE

FOCACCINA
FOCACCIA CROCCANTE, BURRATA, PROSCIUTTO CRUDO, RUCOLA
E POMODORO SAN MARZANO SERVITA CON PATATINE FRITTE 

CLUBHOUSE SANDWICH 
PANE IN CASSETTA, TACCHINO, BACON, LATTUGA, POMODORO 
E MAIONESE SERVITO CON CHIPS DI VERDURE

INSALATA GRECA 
POMODORI SAN MARZANO, POMODORINI DATTERINI, CETRIOLI, 
CIPOLLA ROSSA, OLIVE KALAMATA, FORMAGGIO FETA, ORIGANO,
SALSA TZATZIKI E LINGUE DI SUOCERA

12
NICOISE SALAD
LATTUGA, FAGIOLINI,OLIVE NERE, POMODORINI, CIPOLLA ROSSA, 
PATATE NOVELLE, UOVO BOLLITO E TONNO ALL’OLIO D’OLIVA

15

CAPRESE DI BURRATA
POMODORI SAN MARZANO, POMODORO DATTERINO, BURRATA 
D’ANDRIA, BASILICO FRESCO, OLIVE TAGGIASCHE 
E ACCIUGHE MARINATE

12

MELA E SALMONE
INSALATINA DELL’ORTO, SALMONE AFFUMICATO, MELA VERDE, 
NOCI TOSTATE, CUCUNCI DI PANTELLERIA,VELE DI PANE, SEMI 
DI FINOCCHIO TOSTATI, DRESSING AL LIMONE FEMMINIELLO.

CONTORNI

6

PATATINE FRITTE

INSALATINA DELL’ORTO 

PATATE NOVELLE AL ROSMARINO

TAGLIATA DI FRUTTA
MANGO, ANANAS, MELONE CANTALUPO, COCOMERO, 
FRAGOLE E SORBETTO AL LIMONE

FRAGOLE E PANNA
COPPA DI FRAGOLE FRESCHE 
CON PANNA E VANIGLIA

DOLCI

10

8

BEACH FOOD

BAR SERVICE


