Devse Tl

ANTIPASTI

Crudo// €25
Tartare di gambero rosso, carpaccio di polpo su
salsa alle erbe, tartare di tonno, crudo di scampo,

carpaccio di pesce bianco e gel al basilico

Cuore di Capasanta// €20

Capasanta scottata con culis al cocco, lime, bottarga
di muggine e finocchietto selvatico

PRIMI PIATTI

Risotto // €22
Riso arborio alle erbe con
pescato del giorno

Busiate al Gambero rosso // €23

Busiate fresche con gambero rosso
di Mazara del Vallo e pistacchio di Raffadali

Cous Cous // €20
Ricetta della tradizione trapanese

Tartare di Tonno rosso // €22

Stracciatella di bufala, datterino giallo
di Vittoria e germogli al sesamo

Infondo al Mar// €23
Polpo scottato con purea di topinabur,
crema di nduja e corallo al nero di seppia

Antipasto Dello Chef// €20
Chiedi al cameriere I'offerta del giorno

Tagliolini al Basilico // €20
Tagliolini fatti in casa con
grattuggiata di Bottarga

Raviolo ripieno di Manzo // €22
Raviolo con vellutata di zafferano, crumble
di amaretto e guanciale croccante

Spaghettone Aglio, Olio e Peperoncino// €25

Spaghettone con culis di pomodoro ai cinque estratti
di pomodoro e maionese di ricci di mare



SECOND] TagliatadiTonno// €24

—Incrosta di pistacchio, colatura di alici
. . e crumble di olive nere
Guazzetto di Calamari // €22

Guazzetto servito con sfoglia di pane  Filetto Manzo // €24

. . . Con patate arrosto, cicoria saltate e
Frittura mistadi Paranza// €25  riduzione al porto

Misto di pesce locale fritto .
Dentice // €26

. . . -
Pescato del giorno in Crosta di Sale// €6hg Dentice scottato alla mediterranea con lattuga di
Chiedi al cameriere l'offerta del giorno  mare saltata e riduzione di pomodoro

CONTORNI Finocchi, arancia
____ emental/€6
Caponatina diverdure // €6 Insalatine di primizie

dell'orto /| €6
Cubo di patata

lessata conlimonee Fagiolinie
prezzemolo// €6 capperi// €6

DOLC]| TortinodiNocciole con salsa
ai Frutti di bosco e Sorbetto al Limone // €12

A
Tiramist// €10 Pannacotta al Basilico e chiodi di garofano

Sorbetto al Limone e peperosao  con Pomodorino Confit// €9
Granita ai frutti dibosco e
granelli di mandorla// €10 LaRegina: Cassata Siciliana // €14

iva e servizio inclusi, in caso di allergie o intolleranze vi invitiamo a consultare il libro degli allergeni e il vostro cameriere. i piatti contrassegnati con un asterisco (*) sono preparati
con materia prima congelata o surgelata all'origine o sottoposti ad abbattimento rapido di temperatura per garantire la qualita e la sicurezza ai sensi del reg.ce 852/04 e reg.ce
853/04



