
ANTIPASTI

Marinara
Cozze del Mediterraneo, olio extravergine, aglio, 
peperoncino, vino bianco e prezzemolo

Polpo e farro
Polpo al vapore, insalata di farro, verdure fresche 
croccanti, prezzemolo, olio delle Madonie, olive 
nere e succo di limone Femminiello

La bruschetta
Pane Grigliato, dadolata di pomodorini ciliegini, 
cipolla rossa di Tropea, aglio, olio extra vergine 
di olive, riduzione di aceto balsamico e basilico

IL NOSTRO TAGLIERE

Capocollo, prosciutto di Parma, bresaola e grana, 
salame spianata Calabrese, mozzarella di bufala, 
pecorino al pistacchio, formaggio al pepe nero e 
pecorino alle olive

(1-2 persone)

(3-4 persone)

(4-6 persone)

PRIMI PIATTI

Profumi di Vongole
Telline di mare, olio extravergine, aglio, 
peperoncino, vino bianco e prezzemolo

Gnocco bianco
Gnocchi freschi, manzo, crema di latte, carote, 
sedano, cipolla, zucchine e timo

15 €

15 €

9 €

20 €

40 €

50 €

18 €

18 €



Iva e servizio inclusi, in caso di allergie o intolleranze vi invitiamo a consultare 
il libro degli allergeni e il vostro cameriere. I piatti contrassegnati con un asterisco (*) 
sono preparati con materia prima congelata o surgelata all’origine o sottoposti ad 
abbattimento rapido di temperatura per garantire la qualita’ e la sicurezza ai sensi 
del reg.ce 852/04 e reg.ce 853/04

DALLA NOSTRA GRIGLIA

Il Pollo
Suprema di pollo marinata con senape 
e miele con patate al forno

La Carne
Tagliata di Manzo con pepe rosa e olio 
Siciliano, rucola, grana e pomodorini 

Il Gamberone
Gamberone Mazzancolla grigliato con 
rosmarino, limone con insalata di misticanza

Tonno Scottato
Tonno Grigliato salsa Teriyaki con slaw 
di cavolo cappuccio e uva sultanina 

Spigola all’ Isolana
Spigola del Mediterraneo servita con 
pomodorini, patate al forno, cipolla rossa 
e zucchine e timo

*Griglia del Giorno*
Chiedere al cameriere per gli special del giorno

CONTORNI

Patatine Fritte

Insalatina rucola grana e pomodorini 

Insalatina di primizie dell’orto

DOLCI

Tagliata di Frutta

Cheesecake al limone

Tiramisù classico

Cannolo Siciliano

15 €

20 €

20 €

22 €

6 €

6 €

6 €

7 €

8 €

8 €

4 €

20 €

22 €



BEVERAGE

Acqua Effervescente Bott. vetro 75 Cl 

Acqua Naturale Bott. vetro 75 Cl 

Caffè Espresso

Caffè Latte

SOFT DRINKS

Coca Cola, Coca Zero, Fanta, Sprite, 
Lemon Soda

BIRRE 

Birra Moretti “Filtrata A Freddo” (Italia 33cl)

Nastro Azzurro Peroni (Italia 33cl)

Messina Cristalli Di Sale (Sicilia Italia 33cl)

Ichnusa Classica (33cl) 

Heineken (33cl)

Becks (33cl)

Ceres (33cl)

Corona (35.5cl)

Guinness (33cl)

6 €

5 €

6 €

5 €

6 €

6 €

6 €

5 €

6 €

3.5 €

5 €

5 €

2 €

2.5 €



ROSSI

Sedàra Nero d'Avola DOC Donnafugata

«Ghiaia Nera» Nerello Mascalese 
Tasca D’Almerita 

AL BICCHIERE

BIANCHI

Leone Tasca D'almerita 2021 

Grillo «Laluci» Baglio del Cristo di Campobello

Cometa Fiano DOC Planeta

CARTA DEI VINI

AL BICCHIERE

BIANCHI

Leone Tasca D'almerita 2021 

“Traimari” Frizzante Cantine Pellegrino 

''Costamolino'' DOC Argiolas

ROSSI

Sedàra Nero d'Avola DOC Donnafugata 

ROSÈ

"Albarìa" Frappato Terre Siciliane IGT
Cantine Pellegrino 

8 €

6 €

7 €

7€

5 €

BOLLICINE

Bortolomiol Senior Extra Dry Millesimato
Conegliano Valdobbiadene DOCG

Ferrari Brut 
10 €

8 €

35 €

40 €

60 €

35€

BOLLICINE

Pinot Brut Chardonnay Toso Glaxe

Gruet Champagne by Toso

Cà Del Bosco Cuvée Prestige Franciacorta DOCG

Pommery Champagne

80 €

25 €

55€

130 €

95 €



AMARI & LIQUORI (5CL)

Amaretto Disaronno

Amaro "Amara"

Amaro Braulio

Amaro Del Capo

Amaro Montenegro

Liquore Amari siciliani Bastiano Al Finocchietto

Liquore Amari siciliani Mi Manda Rino
Al Mandarino

Unicum 

Jefferson Amaro

LIMONCELLO E SAMBUCA (5CL)

Sambuca Molinari

Limoncello Turiddu Amari Siciliani

Limoncello Di Lime Siracusano "Vossia"

Baileys

6 €

4 €

5 €

4 €

5 €

7 €

4 €

4 €

5 €

5 €

5 €

4 €

7 €

GRAPPE (5CL)

Frattina Chardonnay

Frattina Fumo di Rovere

5 €

6 €


