ANTIPASTI

ILNOSTRO TAGLIERE

Caprese 12€
Burrata con pomodort San Marzano e pesto alla
Genovese

Gnocco Fritto 12€
Prosciutto crudo di Parma e stracciatella di bufala

Crocche Di Patate 8¢
Servite con salsa arrabbiata

Polpo e Farro 15 €
Polpo al vapore, insalata di farro, verdure fresche
croccanti, prezzemolo, olio delle Madonie, olive

nere e succo di limone Femminiello

La Bruschetta 9€
Pane grigliato, dadolata di pormodorini ciliegini,

cipolla rossa di Tropea, aglio, olio extra vergine di

olive, riduzione di aceto balsamico e basilico

Capocollo, prosciutto di Parma, bresaola e grana,
salame spianata Calabrese, mozzarella di bufala,
pecorino al pistacchio, formaggio al pepe nero e

pecorino alle olive

(1-2 persone)

20 €
3-4 persone
( P ) 40 €
(4-6 persone)

50 €

CAUs
%—GRILL-O



PIZZE CLASSICHE

PIZZE SPECIALI

Margherita 12€
Mozzarella fiordilatte, pomodoro, basilico

Siciliana 12€
Mozzarella fiordilatte, pomodoro, alici marinate,
olive nere ‘Passuluna’, cipolla stufata

Romana 14 €
Mozzarella fiordilatte, pomodoro, prosciutto cotto,
funghi, rucola fresca

Delicata 14¢€
Mozzarella fiordilatte, pomodoro, zucchine,
melanzane e peperoni grigliati

Pizza Scilla 14€
Mozzarella fiordilatte, pomodoro, spianata
Calabra piccante

Saporita 15€
Mozzarella fiordilatte, pomodoro, salsiccia secca
locale, gorgonzola dolce

Calzone Classico 15€
Mozzarella fiordilatte, pomodoro, prosciutto cotto,

origano

Pita 15€
Focaccia sottile, prosciutto crudo, mozzarella
fiordilatte, pomodori freschi, lattuga

Bianca Fumé 16 €
Salmone affumicato, crema di formaggio, limone

ed erba cipollina, olio al basilico, marmellata di
cipolla in agrodolce

Nebrodi IGP 18¢€
Provola Igp, prosciutto crudo, pesto di rucola, olio
di tartufo, datterino giallo

Il Barone 18 &
Tartare di gambero, burratina, pomodoro
ciliegino fresco, basilico



EXTRA

Prosciutto Cotto
Prosciutto Crudo
Spianata Calabra
Mozzarella Di Bufala
Stracciatella
Verdure Grigliate
Salame

Funghi

Salmone

Olive

Pizza Pane

EXTRA

Cipolla

Rucola
Formaggio
Pomodoro
Peperoni
Salsiccia

Erba Cipollina
Datterino Giallo
Provola Igp

Olio Tartufo



DALLA NOSTRA GRIGLIA

11 Pollo
Suprema di pollo marinata con senape
e miele con patate al forno

La Carne
Tagliata di manzo con pepe rosa e olio
Siciliano, rucola, grana e pomodorini

Il Gamberone
Gamberone Mazzancolla grigliato con
rosmarino, limone con insalata di misticanza

Tonno Scottato

Tonno grigliato salsa teriyaki con slaw
di cavolo cappuccio e uva sultanina

*Griglia del Giorno*
Chiedere al cameriere per gli special del giorno

20€

20€

Iva e servizio inclusi, in caso di allergie o intolleranze vi invitiamo a consultare

il libro degli allergeni e il vostro cameriere. I piatti contrassegnati con un asterisco (*)
sono preparati con materia prima congelata o surgelata all’origine o sottoposti ad
abbattimento rapido di temperatura per garantire la qualita’ e la sicurezza ai sensi

delreg.ce 852/04 e reg.ce 853/04

CONTORNI
Patatine fritte 6
Patate al forno 6
Insalatina di primizie dell'orto 6
Insalatina rucola grana e pomodorini 6
DOLCI
Pizza con crema di nocciole 8

Impasto pizza con crema alla nocciola,
nocciole tostate e zucchero a velo

Calzone crema di pistacchio

Impasto pizza con crema dolce di
pistacchi, meringa all'italiana e pistacchi
tostati

Tagliata di frutta 10
Cheesecake al limone 8
Tiramisu classico 3
Cannolo siciliano 4




BEVERAGE

Acqua Effervescente Bott. vetro 75 Cl
Acqua Naturale Bott. vetro 75 Cl
Caffe Espresso

Caffe Latte

SOFT DRINKS

Coca Cola, Coca Zero, Fanta, Sprite,
Lemon Soda

Aranciata San Pellegrino Vetro,
Coca Cola Vetro 20cl, Chinotto, Spuma

BIRRE

Nastro Azzurro Peroni (33cl)
Messina Cristalli Di Sale (33cl)
Ichnusa Classica (33cl)
Heineken (33cl)

Becks (33cl)

Ceres (33cl)

Tennent'’s (33cl)

Corona (35.5cl)

6€
6€
o
o
o
7€

o

«CAUs,,
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CARTA DEIVINI

GRAPPE (5CL)

AL BICCHIERE

BIANCHI

Leone Tasca D’Almerita 2021
“Traimari” Frizzante Cantine Pellegrino

"Costamolino" DOC Argiolas

ROSSI

Sedara Nero d'Avola DOC Donnafugata

Le Bombarde Cannonau Cantina Santa Maria
LaPalma

Rinazzo Syrah IGT Cantine Pellegrino

ROSE

"Albaria" Frappato Terre Siciliane IGT
Cantine Pellegrino

BOLLICINE
Spumante Glaxeé Toso

Bortolomiol Senior Extra Dry Millesimato
Conegliano Valdobbiadene DOCG

Ferrari Brut

GRAPPE (5¢l)

Grappa Nonnino Picolit

Grappa Bonollo <Amarone>
Grappa Candolini Bianca
Grappa Frattina Fumo Di Rovere

Filuferru Rau Liq

CAUs
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AMARI & LIQUORI (5CL)

Amaretto Di Saronno
Amaro Amarola
Amaro Averna
Amaro Branca Menta
Amaro Braulio
Amaro Cynar

Amaro Del Capo
Amaro Fernet Branca
Amaro Gamondi (Toso)
Amaro Jagermeister
Amaro Lucano
Amaro Montenegro

Amaro Ramazzotti

Liquore Amari Siciliani Bastiano 5o
Al Finocchietto

Liquore Amari Siciliani Mi Manda Rino 5¢
Al Mandarino

Jefferson Amaro 7€

LIMONCELLO E SAMBUCA (5CL)

Sambuca Molinari 6€
Sambuca Ramazzotti 4€
Sambuca Stock 3€
Limoncetta di Sorrento 3€
Limoncello Turiddu Amari Siciliani 4€
Limoncello di Lime Siracusano “Vossia” 5€
Baileys 4c

CAUs
%—GRILL-(/



